
AMERICANO 
CAMPARI, VERMOUTH ROSSO, SODA

MOSCOW MULE
VODKA, SUCCO DI LIME FRESCO, GINGER BEER

PALOMA
TEQUILA BLANCO, SUCCO DI LIME FRESCO,
SODA AL POMPELMO ROSA, SALE

HUGO SPRITZ
SAINT GERMAIN, PROSECCO DI VALDOBBIADENE, SELTZ

KYR ROYAL
CREME DE CASSIS E CHAMPAGNE BRUT NATURE

CHF 16,00

CHF 14,00

CHF 10,00

CHF 18,00

CHF 20,00



CUTTLEFISH AND OCTOPUS FRIED ON PECORINO PARFAIT,
CREAM OF BROAD BEANS AND FRESH PEAS, CHEEK AND
RED TROPEA ONION IN CARPIONE

FAKE GOAT CHEESE TOMATO ON KAMUT SALAD, SPRING
VEGETABLES, TOMATO WATER AND BALSAMIC OIL

SEPPIA E POLPO FRITTO SU PARFAIT AL PECORINO, CREMA DI
FAVE E PISELLI FRESCHI, GUANCIALE E CIPOLLA ROSSA DI
TROPEA IN CARPIONE

TARTARE DI MANZO “150 GR.” CON ASPARAGI, SPUMA DI SALSA
OLANDESE, SCALOGNO CROCCANTE, MAIONESE AL DRAGONCELLO
E CIPOLLA ALL’ACETO DI LAMPONI

BEEF TARTARE "150 GR." WITH ASPARAGUS, DUTCH SAUCE FOAM,
CRUNCHY SHALLOTS, TARRAGON MAYONNAISE AND RASPBERRY
VINEGAR ONION

TORCHON DE FOIE GRAS SAUTERNES MARINATED WITH CHERRIES,
TARRAGON AND HONEY SWEET BREAD

SALMONE SELVAGGIO CON MAIONESE AL WASABI, INSALATA DI
FINOCCHIO ALL’ANETO, SESAMO TOSTATO, SALSA AL KATSOBUSHI E
OLIO ALLE ERBE

TORCHON DE FOIE GRAS MARINATO AL SAUTERNES CON CILIEGIE,
DRAGONCELLO E PAN BRIOCHES AL MIELE
Allergeni: 1a, 3a, 7a 

FINTO POMODORO DI CAPRINO SU INSALATINA DI KAMUT, VERDURINE
PRIMAVERILI, ACQUA DI POMODORO E OLIO ALLE ERBE BALSAMICHE

Allergeni: 7a, 14a

Allergeni: 3a, 5a, 7a

Allergeni: 3a, 4a, 5a, 6a, 11a

CHF 35,00

CHF 25,00

CHF 28,00

CHF 24,00

CHF 27,00 

WILD SALMON WITH WASABI MAYONNAISE, DILL FENNEL SALAD, TOASTED
SESAME, KATSOBUSHI SAUCE AND HERBAL OIL

Allergeni: 1a, 7a, 9a



HOME MADE FAGOTTELLO STUFFED WITH CACIO E PEPE WITH
SPRING VEGETABLES

FAGOTTELLO FATTO IN CASA RIPIENO DI CACIO E PEPE CON VERDURINE
PRIMAVERILI

RISOTTO ASPARAGI E ZAFFERANO CON CRUDITÈ DI VERDURINE PRIMAVERILI,
TATAKI DI SALMONE MARINATO E LIQUIRIZIA

SPAGHETTO DI GRAGNANO WITH SCAMPI, ZUCCHINI AND BLACK LEMON

PACCHERO DI GRAGNANO WITH LAMB, DATTERINO TOMATO, 
FRIGGITELLI AND NDUJA

ASPARAGUS AND SAFFRON RISOTTO WITH RAW SPRING VEGETABLES,
MARINATED SALMON TATAKI AND LICORICE

SPAGHETTO DI GRAGNANO CON SCAMPI, ZUCCHINE E LIMONE NERO
Allergeni: 1a, 2a

Allergeni: 4a, 7a, 9a 

Allergeni: 1a, 3a, 7a

CHF 30,00

CHF 27,00

CHF 28,00

CHF 35,00

CHF 29,00

PACCHERO DI GRAGNANO CON AGNELLO, POMODORO DATTERINO,
FRIGGITELLI E ‘NDUJA

RISOTTO ALL’ACQUA DI POMODORO CON VARIAZIONE DI POMODORO,
STRACCIATELLA E OLIO AL BASILICO 
Medaglia d’argento alla rassegna del risotto di Locarno 2023
Allergeni: 7A

Silver medal at the Locarno risotto festival 2023

Allergeni: 1a

ESSENCE OF TOMATO RISOTTO WITH VARIATION OF TOMATO, STRACCIATELLA
CHEESE AND BASIL OIL



LAMB LOIN WITH GARLIC, CARROTS, ASPARAGUS,
YOGURT AND THAI LAMB SAUCE

CARRÈ D’AGNELLO CON AGLIO ORSINO, CAROTE, ASPARAGI,
YOGURT E SALSA D’AGNELLO THAI

GIANT SEA BASS FILLET WITH A HEART OF GRILLED LETTUCE, LIME PEA
PURÉE AND BEURRE BLANC WITH SEA URCHINS AND RAZOR SHELL 

FILETTO DI BRANZINO GIGANTE CON CUORE DI LATTUGHINO ALLA
BRACE, PURÈ DI PISELLI AL LIME E BEURRE BLANC AI RICCI DI MARE E
CANNOLICCHI 

WHOLE SOLE “500 GR.” WITH ASPARAGUS, CARROTS, PEAS AND CANDIED
LEMON

SOGLIOLA INTERA “500 GR.” ALLA MUGNAIA CON ASPARAGI, CAROTE,
PISELLI E LIMONE CANDITO

QUINOA SALAD WITH DIJON MUSTARD AND RAW BABY VEGETABLES

INSALATINA DI QUINOA ALLA SENAPE DI DIGIONE CON CRUDITE’ DI 
VERDURE BABY

Allergeni: 6a, 7a, 9a

Allergeni: 7a, 9a.

Allergeni: 4a, 7a

Allergeni: 4a, 7a, 14a

CHF 40,00

CHF 44,00

CHF 24,00

CHF 62,00



WHOLE SOLE "1000 GR." WITH ASPARAGUS,
CARROTS, PEAS AND CANDIED LEMON

SOGLIOLA INTERA “1000 GR.” ALLA MUGNAIA CON ASPARAGI,
CAROTE, PISELLI E LIMONE CANDITO

TOMAHAWK STEAK "1200 GR." SERVED WITH BAKED POTATOES, GRILLED
VEGETABLES AND SALADS

TOMAHAWK “1200 GR.” SERVITO CON PATATE AL FORNO, VERDURE
ALLA GRIGLIA E INSALATINA

FIORENTINA STEAK "1200 GR." SERVED WITH BAKED POTATOES, GRILLED
VEGETABLES AND SALADS

FIORENTINA “1200 GR.” SERVITA CON PATATE AL FORNO, VERDURE ALLA
GRIGLIA E INSALATINA

VEAL COTOLETTA MILANESE STYLE “1000 GR.” COOKED IN BUTTER SERVED WITH
TRIPLE COOKED POTATOES AND CHERRY TOMATOES

COTOLETTA DI VITELLO ALLA MILANESE “1000 GR.” COTTA NEL BURRO
SERVITA CON PATATE TRIPLE COOKED E POMODORINI

Allergeni: 4a, 7a

Allergeni: 1a, 3a, 5a

Allergeni:  //

Allergeni: //

CHF 100,00

CHF 98,00

CHF 120,00

CHF 120,00

Per questi piatti è gradita la prenotazione 
Reservations are welcome for these dishes 



LAMB CHOPS "300 GR." SERVED WITH BAKED
POTATOES, GRILLED VEGETABLES AND SALADS

COSTOLETTE D’AGNELLO “300 GR.” SERVITE CON PATATE AL
FORNO, VERDURE ALLA GRIGLIA E INSALATINA

VEAL CHOP "300 GR." SERVED WITH BAKED POTATOES, GRILLED
VEGETABLES AND SALADS

COSTATA DI VITELLO “300 GR.” SERVITA CON PATATE AL FORNO,
VERDURE ALLA GRIGLIA E INSALATINA

BLACK ANGUS CURRANT "350 GR." SERVED WITH BAKED POTATOES, GRILLED
VEGETABLES AND SALADS 

RIBEYE DI BLACK ANGUS “350 GR.” SERVITO CON PATATE AL FORNO,
VERDURE ALLA GRIGLIA E INSALATINA 

BLACK ANGUS ENTRECÔTE "300 GR." SERVED WITH BAKED POTATOES, GRILLED
VEGETABLES AND SALADS

ENTRECÔTE DI BLACK ANGUS “300 GR.” SERVITA CON PATATE AL FORNO,
VERDURE ALLA GRIGLIA E INSALATINA

Allergeni: //

Allergeni: //

Allergeni:  //

Allergeni: //

CHF 44,00

CHF 45,00

CHF 34,00

CHF 54,00



INSALATINA CON MELA VERDE, SEDANO E NOCI
Allergeni: 8a, 9a
SALAD WITH GREEN APPLE, CELERY AND WALNUTS

VERDURE ALLA GRIGLIA
Allergeni: //
GRILLED VEGETABLES

INSALATA MISTA
Allergeni: //
MIXED SALAD

INSALATA VERDE
Allergeni: //
GREEN SALAD

INSALATA DI CAROTE
Allergeni: //
CARROTS SALAD

PATATE AL FORNO
Allergeni: //
ROSTED POTATOES

CHF 8,00

CHF 8,00

CHF 13,00

CHF 10,00

CHF 10,00

Contorni/Side dish

CHF 8,00



TARTELLETTA DI FROLLA CON LEMON CURD E MERINGA

PANNA COTTA ALLA VANIGLIA CON FRAGOLE E CRUMBLE AL CIOCCOLATO

TIRAMISÙ CLASSICO 

SHORTCRUST TART WITH LEMON CURD AND MERINGUE

VANILLA PANNA COTTA WITH STRAWBERRIES AND CHOCOLATE CRUMBLE

HOME MADE CLASSIC TIRAMISÙ

Allergeni: 1a, 3a, 7a

Allergeni: 1a, 7a

Allergeni: 1a, 3a, 7a

CHF 10,00

CHF 10,00

CHF 10,00

BAVARESE ALLO ZABAIONE CON UVETTA SULTANINA, CREMA AL
CARAMELLO SALATO E ARACHIDI

EGGNOG BAVARIAN WITH SULTANAS RAISINS, TOFFEE CREAM AND PEANUTS

Allergeni: 3a, 5a, 7a, 8a

CHF 10,00

SORBETTO LIMONE
LIMONE E VODKA

CHF 8,00
CHF 10,00

Allergeni: 6a, 8a

SORBETTO MANDARINO
MANDARINO e GIN
Allergeni: 6a, 8a

CHF 8,00
CHF 10,00

LEMON SORBET
LEMON AND VODKA

SORBET MANDARIN
MANDARIN AND GIN



Detox tea
TISANA CAMOMILLA 
80% CAMOMILLA 20% MELISSA 

CHF  7,00

CHF 7,00

CHF 7,00

CHF 7,00

CHAMOMILE TEA 
80% CHAMOMILE 20% LEMON BALM

TE VERDE BANCHA
BIO GIAPPONE
BANCHA GREEN TEA
BIO JAPAN

TISANA FINOCCHIO E LIQUIRIZIA
SEMI DI FINOCCHIO, LIQUIRIZIA, ANICE STELLATO BACCHE DI GINEPRO

FENNEL AND LICORICE TEA
SEEDS OF FENNEL, LICORICE, STAR ANISE JUNIPER BERRIES

TISANA MORA E RIBES NERO, UVETTA, IBISCO, RIBES, MELA, PETALI DI
ROSA E FIORDALISO
CILE E AFRICA

BLACKBERRY AND BLACKCURRANT TEA WITH RAISINS, HIBISCUS,
CURRANTS, APPLES, ROSE PETALS AND CORNFLOWERS
CHILE AND AFRICA

THE ENGLISH BREAKFAST
INDONESIA

CHF 7,00

INFUSO MENTA PIPERITA 
ITALIA 

PEPPERMINT INFUSION 
ITALY 

CHF 7,00





IL NOSTRO PANE E I NOSTRI PRODOTTI DA FORNO
SONO PREPARATI IN SVIZZERA

*DERRATA NON PROVENIENTE DALLO STATO SVIZZERO. 
PER ULTERIORI INFORMAZIONI RIVOLGERSI AL PERSONALE DI SALA

PROVENIENZA DEL PESCATO: SCO / FR / ITA / CAN / HR

PROVENIENZA DELLE CARNI: ITA / BRA / POR / UY / IE/ FR

AVVISO PER I CITTADINI A RISCHIO DI CRISI EMOLITICA DA FAVISMO: 
IN QUESTO ESERCIZIO COMMERCIALE SONO UTILIZZATE FAVE FRESCHE

È VIETATA LA VENDITA E IL CONSUMO DI BEVANDE ALCOLICHE E TABACCO 
AI MINORI DI 10 ANNI (ART. 51 CVP. 1 LEGGE SANITARIA)


